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ECODRYTES
A perda e o desperdicio de alimentos €, junto com a
fome, um dos grandes problemas do Brasil.

140 milhdes de ton/ano

FRUTAS 20" eey/0
VERDURAS 20 A 507%
EM CASA
CEAGESP

“54% do desperdicio de alimentos ocorre na fase inicial da producao, na manipulacao apds a colheita e no

armazenamento. As etapas de processamento, distribuicao e consumo correspondem a 46%".
Anténio Gomes Soares (EMBRAPA)



ECODRYTEC

Em Teresina — PIAUl o panorama n3o é diferente:

Por Jhussyenna Reis

Energia solar pode revolucionar produc
nas hortas comunitarias de Teresina

v' A cidade possui mais de 40 hortas comunitarias

v Em projeto de extensdo entre UFPI e CNPQ foi e
constatado a perda de mais de 20% da producao e
de hortalicas e

! Estamos fal,

v' Foi o gatilho para desenvolvermos nossa
solucao tecnologica

dor Convective Movido a En § o Piawl
Agririas da UFPI). Conhecedo

docente ¢

nvolvimento do design
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ECODRYTEC

+ de 50 variedades testadas

Produtos

v  Ervas, legumes, verduras e
frutas
v’ Carnes, peixe e frutos do mar

Possibilidades: VERDE E MADURO

Subprodutos
v' Temperos v' Pés
v' Chas v’ Crakers
v’ Chips v’ Snaks

v’ Farinhas v' Couraca




ECODRYT™e

2a. Geragao

6 JORNAL MEIO NORTE- TERESINA (P1), SAB/DOM, 6 ¢

PROCESSO

O processo de desidrata¢do ndo expde o produto diretamente ao sol,
o0 que preserva grande parte das propriedades nutricionais

Nova tecnologia para
desidratar alimentos

WALDELUCIO BARBOSA e Ideais para a

finalizacao de pra-

tos, os produtos d v  ADRIANA reforca que processo de

sao selecionados e ; , sanitizagdo dos alimentos é feito com muito rigor
processados

artesanalmente

40%

SEGUNDO ALEXANDRE, tecnologia tem contribuido
para novo modelo de alimentagdo

5 Processo tem a vantagem
N 2 38T # de preservar os nutrientes

Jornal meio norte — outubro
2018

Entrada para gas

Visa atender as
demais regides



Diferencial e
Inovacao

v" ENERGIA RENOVAVEL
v/ BAIXO CUSTO DE MANUTENCAQ
v BAIXO IMPACTO AMBIENTAL

v PRESERVACAO DOS NUTRIENTES E
COMPOSTOS BIOATIVOS

SOLUCAO PARA O POS-COLHEITA
LIVRE DE ADITIVOS E CONSERVANTES
SEM PERDAS DURANTE O TRANSPORTE

GERACAO DE RENDA PARA AGRICULTURA
FAMILIAR

VALOR AGREGADO
DURABILIDADE

COMPETITIVIDADE




Validacao da tecnologia

v' Mercado de alimentacdo saudavel:
previsdo de crescimento = 4%/ano
até 2021

v" Brasil — 42 Lugar no consumo de
alimentos saudaveis

v" Movimenta USS 35 bilhdes por
ano

Caderno mais — ESTADAO —30/4/2019
Euromonitor internacional — 2017/2018
SEBRAE Nacional — 13/9/2019
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ECODRYEC

ECODRYTE
Comer: géno de

familiar  produt
desidra

baixa

Agricult

Agroindustria familiar

3.897.408 foram ode o e o
classificados como de
agricultura familiar (77%)

400.000 ton/ano
(conab)



Nosso time

Dr. Alexandre Miranda Pires dos Anjos — desenvolvedor da tecnologia
Ma. Adriana Galvao — desenvolvedora de design e produtos
Demais socios:

Dr. Gilberto Marrega Sandonato — desenvolvedor da patente

Dr. Maria Marlucia Gomes Pereira Nobrega — analise de alimentos
Esp. Marco Aurélio Medeiros — comércio exterior —administrador
2 bolsistas PIBEX — Engenharia Elétrica

2 bolsistas PIBEX — Comunicacao Social

2 estagiarios — Quimica

1 voluntaria — nutricao

1 colaboradora — laboratério/processamento




PARCEIROS

GRUPO INTERDISCIPLI DE PESQUISA

EM ENERGIA SOLAR DO PIAUI onselho Nacional de Desenvolvimento o
ientifico e Tecnoldgico MeIO-NOI’te

@saboresdopiaui

Ag radecemos! 86 998340233
86 999993060


mailto:ecodrytec@gmail.com

